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PartyserVice der Metzgerei HeCht Metzgerei & Metzgerstiiberl
I-Izcht,
warme und kalte = O
Schmankerl

Warme Kiiche von Montag bis Samstagabend

Preis giiltig ab 1.Juni 2021

Schinken gegrillt oder im Teig gebacken

Pokelhals gegrillt

Pdkelhals im Blatterteig

Kasseler im Blatterteig

Gegrilltes Schweinefilet im Blatterteig
Backschinken

Backschinken im Brotteig

Brotteig

Schnitzel Parade

Schnitzel grof3 paniert vom Schwein
Schnitzel klein paniert
Hahnchenschnitzel paniert
Hahnchenschnitzel in Knuspermantel
Paniertes Hahnchen- Cordon bleu
Cordon bleu paniert

Oberschalen Schnitzel mit Kartoffelsalat

Verschiedene Braten vom Schwein und Rind
Kalbsbraten in Rahmsol3e mit Beilage (Semmelknddel, Spatzle, Kartoffelknodel)

Rinderbraten mit Beilagen

(Zwiebelrost, Sauerbraten, Rinderrahm, Burgunder, Rinderrouladen)
Gemischter Braten mit Beilagen (Kalbfleisch und Schweinefleisch)
Schweinebraten in Biersof3e mit Kartoffelknodel

Schweinshaxen knusprig gegrillt ohne Beilage

Schweinebauch knusprig gegrillt ohne Beilage

Krustenbraten vom Schwein (Hufte & Schulter) ohne Beilage
Krustenbraten vom Bauch und Schulter mit Biersol3e & Beilagen
Spare Ribbs gebraten mariniert oder Natur gebraten
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Aus der Pfanne

Schaschlik Topf

Gulaschsuppe

Chili con carne

Gnocchi Pfanne mit buntem Gemuse und gegrillten Lachswiirfel

Nudelpfanne ital. (Tagliatelle) mit Kirschtomaten, Rucola, Hahnchenfiletstreifen und
Parmesan dazu Kéase oder Tomatensolie

Gerichte vom Schwein

Gegrilltes Schweinefilet in Champignonrahmsof3e mit Spatzle

Gegrilltes Schweineriickensteaks mit verschiedenen hausgemachten Sol3en
und Ofenkartoffel oder Spéatzle hausgemacht

verschiedene Solien (Champignonrahm, Rahm, Tomaten, Pfeffer, Paprikasol3e)
Gegrilltes Schweinefilet - Medaillons im Speckmantel ,italienisch® mit Tomaten-
Mozzarellakruste und Kartoffelgratin

Jagerbraten v. Schweinhals mit Champignonsof3e und Spatzle

Gerichte von der Pute/ Hdhnchen

Hahnchenfilet in RahmsoRRe mit Gemiisereis / oder Spatzle

Geflllites Hahnchenfilet im Zucchinimantel mit Krauterfrischkase &

Krautersol3e mit Beilage

Geflilltes Hahnchenfilet Saltim Boca mit Speckmantel & Krautersol3e mit Beilage
Gegrillte Hahnchenbriste in RahmsoRRe mit hausgemachten Spatzle

Hahnchenkeulen gegrillt

Fischgericht

Lachs auf Gemusebett mit FischsoRe und Salzkartoffeln
Lachs mit Kartoffelhaube auf Gemisebett mit FischsoRe und Gemisereis

Hausgemachte Garnelenpfanne in Currysof3e mit Gemuse und Reis
Hausgemachte Lachslasagne mit buntem Gemiise und Kase Uberbacken

Gegrilltes Zanderfilet mit frischem Gemise dazu Kartoffel und Krautersofl3e
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Nudelgerichte:

Hausgemachte Lasagne (Bolognese Art)

Tortellini Pfanne in Ka&sesauce mit Schinkenwtirfel

Nudelpfanne ital. (Tagliatelle) mit Kirschtomaten, Rucola und Parmesan dazu Kase
oder Tomatensol3e veggie

Nudelpfanne ital. (Tagliatelle) mit Kirschtomaten, Rucola und Parmesan dazu Kéase
mit Lachswiirfel dazu Zitronen Buttersol3e

Gratins vegetarische Gerichte:

Hausgemachtes Kartoffelgratin

Hausgemachtes Gemdisegratin

Hausgemachte Lasagne vegetarisch (Gemuselasagne)

Tortellini Pfanne ,vegetarisch® mit buntem Gemiuse (Spinatfillung)

Nudelpfanne ital. (Tagliatelle) mit Kirschtomaten, Rucola und Parmesan dazu Kéase
oder Tomatensol3e veggie

Weitere Beilagen:

Hausgemachte Kartoffelknédel mit Sol3e

» » emmelknodel mit Solke

» » Opatzle mit Solke Portion 2,00 €
Ofenkartoffeln & Folienkartoffeln mit Frischkase
Gemuseplatte (Kaisergemiise) oder Ofengemiise

Salate:

Hausgemachtes Salatbiffet (3-4 verschiedene Salate)

Hausgemachte verschiedene Salate der Saison:

Gurkensalat, Karottensalat, Krautsalat, Tomaten- Mozzarella,

gemischten Blattsalat, Spargelsalat, Rohkostsalat, hausgemachter Kartoffelsalat
Ab 10 Personen:

Antipasti hausgemacht gegrillte Paprika, Zucchini, Oliven, Zwiebel, gefillte Paprika
Champignons

Was SiuRRes zum Nachtisch:

Hausgemachter Apfelstrudel mit frischer VanillesoRRe
Topfennockerl verschieden gefillt mit VanillesoRe 2St.
Hausgemachter Kaiserschmarrn mit Obst und Puderzucker
Hausgemachte Joghurtcreme, oder Pana Cotta

mit Fruchtspiegel

Hausgemachtes Tiramisu

(z B. Himbeertiramisu, Joghurttiramisu, Lebkuchentiramisu)
Fruchtplatte mit Frichten der Saison
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Kalte Platten/ Happen belegte Brote

Schinken, Wurst, Kase

Schinken, Wurst, Kase, Fisch

Schinken, Wurst, Fisch, Kéase, Pasteten, geflllte Eier, ( Buffetvariation ohne Aufbau)
Obst und Brot ab 10Personen

Kaseplatte

Fischplatte gemischt

Geraucherten Lachs in Scheiben auf Platte

Happen belegt wahlweise mit Schinken, Salami, Wurst

Happen belegt mit Raucherfisch oder Lachs, Kase

Stehempfang min. 3 Stk./ Person oder mehr

Belegte %2 Semmeln mit Kése, Schinken, Salami

Schinken Kase Baguette belegt mit Salat Remoulade Tomaten und Gurke

Salami Kése Baguette belegt mit Salat Remoulade Tomaten und Gurke

Butterbrezen

Kalte Buffet Salate: (Mindestabnahme 10Portionen)

Lassen sich hervorragen fir Fingerfood mit anbieten

Putenbrust in Curryso3e mit Friichten, Hirtensalat mit Oliven & Fetakase, italienischer
Nudelsalat mit Parmaschinken

Bayrischen Wurstsalat mit Essig und Ol und Zwiebelringe,

Schweizer Wurstsalat mit Kase Essiggurken, Paprika Zwiebeln, Essig und Ol
Bayrischen Leberkasesalat mit Salatgurken, Paprika Kase

und Radieschen Essig und Ol

Nudelsalat traditionell mit Schinken, Erbsen und frischen Paprika

Neu im Angebot: AuRer Montags!! Hat der Backer geschlossen

(wenn moglich immer 2Tage im Voraus bestellen)

Brezen Zopf verschieden belegt:

Mit Frischkase Natur, Blattsalat, gek. Schinken, Kase, Tomaten und Salatgurke
Mit Frischkase Natur, Blattsalat, hausgemachte Salami, Tomaten und Salatgurke

Ciabatta Zopf mit Tomatenfrischkase, Rucola, Tomaten Mozzarella, Basilikum
Ciabatta Zopf mit Tomatenfrischkase, Rucola, ital. Salami, Parmesan
Mozzarella, Basilikum

Ciabatta Zopf mit Remoulade, Blattsalat, Raucherlachs, Zwiebel, Ei, Dill
Vollkorn - Gersten-Dinkel- Leinsamen - Zopf mit Leberkase Salat Rostzwiebeln
Schmankerl Aufstrich

Brezen Herz / 0. Zahl 30, 40,50 ...auch mit den obengenannten Belegungen
Ciabatta Herz auch mit den obengenannten Belegungen
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Hausgemachtes Finger Food: Mindestabnahme 10 Personen

Mindestmenge pro Sorte 10Stk.

*Neu!! fur den Sektempfang oder kleinen Hunger fir zwischendurch
Laugenkonfekt mit verschiedenen Aufstrichen Obatzda, Bratwurstbrat,
Frischkase Mettwurst ...

* Fingerfood:
Putenrolichen, Putenzangen, Minischnitzel, Mini-Fleischpflanzl,
mini Wrap's mit verschiedenen Fullungen:
mit Pute-Ananas, Gyros-Zwiebel, Feta- Kase und Paprika, Thunfisch-Zwiebel
Schinken - Salami - Kase gefullt

* Fingerfood:
Asia- Stick’s, Parma- Melone Spiel3, Antipasti Spiel3e,
Fruchtspiel3e mit Schokoglasur & Kokosflocken, Lachstértchen, Lachsrolly’s
mit Senf Honig Frischkéase und Wrap Teig
Kase- Traubenspiel3, Minihahnchenkeulen, Puten- Ananasspiel3, Tomate —
Mozzarella Spiel3, Hackballchen Spiel3 mit Gemuse, Speck Pflaumen am
Spiel3
Trammezzini Rollchen mit Schinken u. Rucola -> Mindestabnahme 15 Stiick
Minischnitzel — Semmel mit Salat und Gurke, mini Hamburgersemmelin,

* Fingerfood:
Fischspiel3e mit Zucchini, Garnelentértchen mit Frischkase und
Cocktailtomaten, Schinkenrgdllchen mit Gemuse Ziegenkase Toasty im
Zucchinimantel
Saltim Boca vom Hahnchenfilet, ital. Schlemmerspield mit Oliven und Salami,
Trammezzini Rollchen mit Lachs und Rucola-> Mindestabnahme 15 Stlick
(dann immer im 15ner Rhythmus)

* Fingerfood- Salate:
Mindestabnahme 20 Stick
Couscous Salat mit Feta Wirfel mediterran, ital. Nudelsalat mit Oliven,
Kirbis Mango — Chutney mit Ziegenfrischkése und Bacon
Melonen — Gurkensalat mit Schinkenspiel3, Nudelsalat mit Schinken und
Paprika,
Kartoffelsalat mit Leberkaseballchen, Hirtensalat mit Oliven, Gurken,
Paprikawurfel, Fetakdse und Zwiebel

Empfehlung von uns an Sie 7 — 10 Teile pro Person

*Hausgemachte Wrap’s normale Groe
verschieden gefullt
mit Pute-Ananas, Gyros-Zwiebel, Feta- Kase und Paprika, Thunfisch-Zwiebel
Schinken - Salami - Kase gefullt
* Partysemmeln
Mini Kasebrezen
Mini Partysemmeln
Semmellaib 7er, 14er, 30er
Steinofenbaguette




